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vertrouwd met smaak
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Deze menukaart van 15/01/2024 vervangt alle voorgaande. 1 rekening per tafel. Alle prijzen zijn vermeld in euro. Voor allergeneninfo
kan u zich wenden tot het personeel. De samenstelling van de producten kan wijzigen. \ = Vegetarische gerechten.



Voorgerecht €19
Hoofdgerecht €30

Dessert of mini kaasproeverij €9

— Cupgeatiomenss—(=)—

— Weeksuggeatie

Laat u verrassen en vraag ernaar! Dagprijs

Dagschotel €15,3 met soep en brood €17,8

— DWM van 11u30 tot 14u ——

o .

Heerlijk seizoensgebonden biertje €5,5

Tip: de gemarkeerde tekst zijn de favoriete lekkernijen van Geert en ¢"

de specialiteiten van de chef.




APERITIEF

Aperitief Maison (Cava met Creme Framboise)
Porto rood of wit

Kir / witte wijn

Sherry Dry

Pineau des Charentes

Martini / rood of wit

Martini Bellini

Ricard / Spa Reine

Gordons gin / Tonic of Gini

Bombay gin / Tonic

Hendricks gin / Tonic

Tannekes gastronomische gin / Tonic

Tannekes Fructus gin / Tonic

Ruislé gin winter of summer / Tonic
Copperhead / Tonic

Pisang / vers sinaasappelsap

Campari / vers sinaasappelsap of Tonic of sprudel
Passoa / vers sinaasappelsap

Aperol Spritz / Cava

Picon special

Bacardi rum / Cola

Havana Anejo bruine rum / Cola

J&B Whisky / Cola

Smirnoff Vodka / Cola

Cocktail Lekkerbek

Kir Royal / Cava

Sangria / wit of rood of rosé incl. vers fruit

Glas of fles Cava Creador

Glas of fles Champagne Hugues d’Orfeuille Blanc de Blanc
Fles Graham Beck Brut Rosé vonkelwijn Zuid-Afrika
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Jupiler

Hoegaarden

Rodenbach

Carlsberg

Palm

Kriek MAX

Leffe blond of bruin

Bier van de maand
Westmalle tripel of dubbel
Duvel

Omer

Orval

Karmeliet tripel
Koeketiene tripel

St. Bernardus tripel of trappist abt 12
De Poes

Oude Geuze Boon 37,5 cl

@ St. Hubertus tripel
St. Hubertus amber
STHUBERTUS St. Hubertus wit
Onge pariner
huis mariag

KWALITEIT DICHT BIJ JOU!

RUISELEDE - HULSTE - LEDEGEM

5.5
5.5
5.5

2.9
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5.5
5.5
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FRISDRANKEN

Bru plat of bruis 50 cl of 1| 5/9
Spa Reine (plat) of Barisart (bruis) 2.9
Fanta 3.1
Coca-Cola of Coca-Cola Zero 3.1
Schweppes Tonic of Agrum 3.1
Gini 3.1
Fristi 3.1
Lipton Ice Tea 3.1
Lipton Ice Tea Green of perzik zero 33 cl 3.7
Looza sinaas of appel 3.1
Tonissteiner citroen of orange 3.1
Tonissteiner vruchtenkorf 3.1
Appletiser 3.7
Vers sinaasappelsap 4.9
Kidibul 25 cl of 75 cl 5.5/12
FEVER-TREE
Indian tonic 3.5
Mediterranean tonic 3.5
Raspberry tonic 3.5
Rhubarb tonic 3.5
Ginger Beer 3.5

yakoffie of umoothie 55

van 01/04 tot 01/10 o



Mocktail “Lekkerbek” + vers fruit
Bekskes mocktail Blue Curagao 0%
Buloo rosé 33 cl 0%

Witte wijn Chardonnay 0%

Rode wijn Merlot 0%

Martini Vibrante 0% / Tonic

Virgin Mojito 0% / munt 9
Sex On The Beach 0% 9
Pisang 0% / vers sinaasappelsap 9
Pina Colada 0% 9
Gimber 8
Nona Gin / Tonic 0% 9
Nona Spritz / Tonic 0% 9
Carlsberg 0% 35
Brugse Sportzot 0.3% 4.5
Chouffe Blanc 0.4% 4.5
Fever Tree (5 soorten, zie frisdranken) 3.5
Kidibul 25 cl of 75 cl 6/12

Stuur uw kasticket origineel of kopie samen met uw
contactgegevens naar Culibel vzw, tieltstraat 48,

8755 ruiselede of mail naar info@culibel.be.

Max. terugbetaling 4 pers. of €250 @
kasticket. 12 winnaars worden getrokken \( i
tijdens het lopende jaar. Terugbetaling in

Culibel waardebonnen. Meer info

CULIBEL

op www.culibel.be. de kunst van het tafelen

— WMWWMW./ —

WARM 6 stuks / 12 stuks
Kippenboutjes 7/11
Scampi fritti 8/12
Calamares 7/11
Bitterballen 7/11
Loempia’s V 7/11
Uiringen V 7/11
Mini burgers 8/12
Assorti warm 7 soorten 16
KOUD

Gouda kaasblokjes V 5
Droge worst 5
Téte de Moine V 9
Tapenade V 9
Gerookte zalm V' 9
Bord Serranoham incl. brood / boter 12
Zongedroogde tomaat V' 7

Assorti koud 7 soorten incl. brood / boter 16

Brie in de oven Y incl. brood / boter / nootjes 16



CAVA & CHAMPAGNE

Glas / fles Cava Creador 8/29
50% Macabeo, 30% Xarel-lo, 20% Parellada
Fles Graham Beck Brut Rosé 39

50% Pinot Noir, 50% Chardonnay, vonkelwijn, Zuid-Afrika

Glas / fles Champagne Hugues d’Orfeuille Blanc de Blanc 12 /59
100% Chardonnay, Union Vinicole des Coteaux de Bethon

Fles Champagne Veuve Clicquot Brut 79
50% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 30% Pinot Meunier

Wit - rosé - rood Paul Mas Languedoc - Roussillon
Zoete wijn Dom. Guillaman - Gascogne
Glas 18 cl / fles 75 cl 5.5/21
Karaf 25 cl / 50 cl 7.3/ 14
Glas 25 cl / fles 75 cl suggestiewijn wit of rood 9/26

WITTE WUN
37.5cl
Pouilly Fumé dom. Figeat 25
Sauvignon Blanc, niet houtgelagerd
Chablis Tradition Bourgogne dom. Seguinot - Bordet 25
Chardonnay, houtgelagerd
75 cl
Muscadet S&M / Lie dom. de la Bronniére 25

Melon de Bourgogne, bij koude schotel, vis, schaal- en schelpdieren

Chateau Pont de Brion Graves 32
Semillion-Sauvignon 100% nieuw houtgelagerd

Sancerre Loire dom. Raimbault 39
Sauvignon Blanc, niet houtgelagerd

Pouilly Fumé Loire dom. Figeat 37
Sauvignon, houtgelagerd

Saint Veran Bourgogne dom. Pollier 37
100% Chardonnay, niet houtgelagerd

Chablis Vieilles Vignes Bourgogne dom. Seguinot 39
Chardonnay, houtgelagerd



75 cl

Chateau Vignelaure Coteaux Aix en Provence (BIO) 32
40% Grenache Noir, 30% Syrah, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Rolle. Complex en in-
tense neus. Lange afdronk met witte rijpe fruittoetsen en lichte kruidigheid “een parel”.

37.5cl

Chateau de La Commanderie Lalande Pomerol 25
75% Merlot, 20% Cabernet Franc en 5% Cabernet Sauvignon

Chateau Patache d’Aux Cru Bourgeois Medoc 25
44% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon, 4% Cabernet Franc, 2% Petits Verdots,
eikenvatlagering, 30% nieuw jaarlijks

75 cl

Cote du Rhone “Caprice” dom. de Montine 27
Assemblage Grenache, Syrah

Barbera d’Asti “Brico Blina” Agostino Pavia 29
100% Barbera druif, donkere kleur en aangename kruidigheid, Italié

Pinot Noir (Jura) dom. Mouillard 35
100% Pinot Noir uit het mooie Jura, licht houtgelagerd, mooie ontdekking

Chéateau de La Commanderie Lalande Pomerol 37
75% Merlot, 20% Cabernet Franc en 5% Cabernet Sauvignon

Hautes Cotes de Nuits “Clos des Dames Huguettes”

dom. Philippe Gavignet Nuits Saint-Georges 39
100% Pinot Noir in finesse houtgelagerd

La Dame de Baladoz St-Emilion Grand Cru 45

Assemblage Merlot, Cabernet Sauvignon, Petits Verdots, Cabernet Franc,
30% nieuw eikenvatlegering

Chateau Haut Breton Larigaudiére Margaux 52
Cabernet Sauvignon, Cabernet, Merlot en Petits Verdots, houtgelagerd

Chateau La Croizille St-Emilion Grand Cru 69
70% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 100% nieuw houtgelagerd




VOORGERECHTEN

Voorgerecht van de maand 19
Dagsoep / brood / boter 6.5
Tomatensoep / brood / boter V' 6.5
Kreeftensoep / brood / boter 13
Serranoham / meloen / rucola 17
Gerookte zalm / sjalotjes / croutons 19
Tomaat grijze garnalen 23
Rundscarpaccio / truffel / Parmezaan / rucola 19
Kreeft “Belle Vue” 2 p. - 600 gr. 28 p.p.
Kreeft in lookboter 2 p. - 600 gr. 28 p.p.
Oud-Brugge kaaskroketten - 2 st. V/ 15
Artisanale garnaalkroketten - 2 st. 19
Scampi lookroom of lookboter of witte wijnsaus of curry - 7 st. 19
Scampi diabolique - 7 st. 19
Tomaat mozzarella (+€2 met gerookte ham) V' 15
Risotto / truffel / champignons / bieslook / tomatenblokjes V' 15
Glutenvrij brood / boter 2
Voorgerecht met groentjes en aardappelbereiding +5
Vispannetje van de chef 30
Gebakken kabeljauw 33
Paling in de room of in ‘t groen of gebakken of provencale 33
Paling “Lekkerbek” garnalensaus 36
Gebakken zalm “Béarnaise” 30
Catch of the day 30
Gebakken slibtongetjes - 3 st. 36
Kreeft in lookboter - 600 gr. 55

Scampi lookroom of lookboter of witte wijnsaus of curry - 10 st. 30
Scampi diabolique - 10 st. 30



VLEESHOOFDGERECHTEN

Hoofdgerecht van de maand

Steak natuur

Steak / saus naar keuze

Argentijnse ribeye / saus naar keuze
Rundsstoofvlees

Rundsfilet pur wit-blauw / saus naar keuze
Rundstong / Madeirasaus

Lekkerbekburger: Angus burger / Cheddar kaas / spek
Veggieburger / extra Cheddar kaas V
Varkenswangetjes / bruine Leffesaus
Hamrolletjes / witloof / kaassaus
Koninginnehapje

Kipfilet enkel of dubbel / saus naar keuze
Kipbrochet enkel of dubbel / saus naar keuze
No-Meat Balls / provencaalse saus V

Entrecote a 'os wit-blauw 2 p. / saus naar keuze

30
26
29
37
23
37
27
25
23
25
23
23
23/26
23/26
23
30 p.p.

— Maak hior uw beuge

GROENTENGARNITUUR
Salades of warme groenten

AARDAPPELBEREIDINGEN
Frietjes of kroketten of natuuraardappelen of puree
gratinaardappelen of pasta of rijst

SAUSIJES
Archiduc of béarnaise of au poivre of kruidenboter of
provencale of diabolique




PASTAS

Tagliatelle zalm / vissaus 28
Tagliatelle scampi / lookroom of curry of witte wijnsaus of diabolique 28
Tagliatelle kip diabolique 25
Spaghetti bolognaise 20
Macaroni in kaassaus met of zonder hesp V' 20
Spaghetti No-Meat Balls / provencaalse saus V 20
Lasagne 20

SALADES

Incl. brood en aardappelbereiding

Geitenkaas / appel / pijnboompitten V ( +€2 met spek) 23
Kipfilet / parmezaan 23
Steak tartaar van de chef 29
Scampi met of zonder look - 10 st. (+€2 met spek) 28
Tomaat mozzarella V' ( +€3 met gerookte ham) 23
Kreeft “Belle Vue” - 600 gr. 55
Serranoham / meloen / rucola 25
Rundscarpaccio / truffel / Parmezaan / rucola 25
Gerookte zalm / croutons 27
Américain preparé 23
Hawai / ananas / kaas / hesp (zonder hesp V) 23
Tonijn / perzik 23
Grijze garnalencocktail 32
Tomaat grijze garnalen enkel / dubbel 29/32

Glutenvrij brood / boter 2



Tomatensoep / brood / boter 6.5
Risotto / truffel / gebakken champignons 23
Tomaat / mozzarella / pesto / rucola 23
Oud-Brugge kaaskroketten 2 st. of 3 st. 20/ 23
Salade geitenkaas / appel / pijnboompitten 23
Veggieburger / extra Cheddar kaas 23
No-Meat Balls in provengale 23
Macaroni in kaassaus 20
Spaghetti No-Meat Balls / provencaalse saus 20
Croque monsieur uit het vuistje 10
Croque monsieur / groentjes 14
Croque madame of boemboem of Hawai 17
Spiegeleieren - 3 st. V' 13
Omelet natuur / tomaat V 13 /15
Omelet grijze garnalen 25
BEKSKES GERECHTJES

Frikandel - 1 of 2 st. - / appelmoes / frietjes 9/12
Kaaskroket of garnaalkroket / sla / frietjes 11/14
Kipnuggets 6 st. of kipfilet / appelmoes / frietjes 15
Vol-au-vent / sla / frietjes of puree 15
Hamburger / appelmoes / frietjes of puree 15
Steak / saus naar keuze / sla / frietjes 18
Kinderspaghetti bolognaise of mini lasagne 14
Macaroni in kaassaus met of zonder hesp V' 14

Fishsticks 6 st. / tartaarsaus / sla / frietjes 14

11



NAGERECHTEN

Dagvers gebak enkel op di, wo, za en zo
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Chocolademousse

Verse fruitsalade

Mini verwenbord

Warme appelstrudel / slagroom / vanille-ijs
Dessert van de maand

Ruiseleeds verwenbord

Créme brilée

Panna cotta / rode vruchtencoulis
Moelleux van chocolade / vanille-ijs 9.
Sabayon / vers fruit / vanille-ijs 10
IJskoffie van 01/04 tot 01/10 5.5
Café glacé / Baileys van 01/04 tot 01/10 9.5
Smoothie passie / mango / topping aardbei of kiwi of cocos 5.5
van 01/04 tot 01/10

Kaasproeverij incl. brood / boter / Luikse stroop 10
Téte de Moine / brie / geitenkaas / Beemster XO / Fourme d’Ambert
Appelbeignets / confituur 2 st. of 4 st. 6/8
Enkel op do en vr van 01/10 tot 01/04 tussen 14u en 17u30

1JSCOUPES

Vanille, aardbei, chocolade, pistache, caramel of rode neuzen per bol 3.5

Vanille-ijs “Icy Light” / vers fruit (suikervrij) 6
Dame Blanche of Dame Noire 9
Caramel 9
Aardbeien van 01/04 tot 01/09 10
Vers fruit of Banana split / chocoladesaus (+€2 advocaat) 10
Sorbet / framboos / passievrucht / citroen / vers fruit 10

Advocaat 11

12



Van dit.e.m. za tussen 14u en 17u30. Op zo tussen 15u en 17u30.

Suiker / boter 5.5
Confituur 5.6
Mikado / chocoladesaus / vanille-ijs 7
Aardbeien van 01/04 tot 01/09 7
Appeltjes / vanille-ijs 7
Appeltjes / Calvados / vanille-ijs 10
Vers fruit of advocaat 7
Lekkerbek (vers fruit / advocaat / vanille-ijs) 10
Flambé / Grand Marnier / vanille-ijs 10
Kinderpannenkoek 4
Extra ijs of slagroom 1.8
Suiker en boter 5.5
Confituur 5.6
Mikado / chocoladesaus / vanille-ijs 7
Vers fruit of advocaat 7
Lekkerbek (vers fruit / advocaat / vanille-ijs) 10
Aardbeien van 01/04 tot 01/09 7
Extra ijs of slagroom 1.8

Vanille, aardbei, chocolade, pistache, caramel of rode neuzen per bol 3.5
Rode neuzen ijs met Cuberdons 7
Smurf Surprise Cup

Chocolademousse

Mini ijsje / vers fruit of Mini Dame Blanche

N NN O

Mini verwenbord

13



WARME DRANKEN

Koffie espresso lungo
Koffie espresso mokka
Decafeiné lungo

Thee / melk of citroen

Latte Macchiato natuur of speculaas of karamel of hazelnoot

Cappuccino / melk of slagroom
Chocolademelk / slagroom

Koffie in kannetje p.p.

Thee in kannetje p.p.

Hasseltse koffie

Irish of French of Italian koffie

Koffie Grand Marnier

Irish koffie “Lekkerbek” in lagen / room

2.9
2.9
2.9
2.9
3.9
3.9
3.9
5

5
10
10
10
12

LOSSE THEE VIVA SARA

Breakfast / zwart / natuur
Groene / flower Garden
Citroen / lemon Tea
Kamille / honing
Rozenbottel / hibiscus
Muntblaadjes

Fruitgaarden / bosvruchten
Gember

Witde lered thee Javana 2.9

14
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WHISKY’S 5 ci

Jack Daniels 9
J&B Rare 9
Chivas Regal 9.5
Johnnie Walker - Red Label 9
Glennfiddich 12j 11
Oban 14j 11.5
Laphroaig 10j 11
Lagavulin 16j 12.5
Rum - Zacapa 9
Cognac - Martell VSOP 9.5
Calvados - Pére Magloire of Pierre Huet Hors d’age 9/11
Jenever - Filliers oude of jonge of Wortegemsen 8
43 Spaanse kruidenlikeur 8
Baileys 8
Amaretto 8.5
Limoncello 8.5
Cointreau / Grand Marnier 9.5
Advocaat 8.5

Glaayje teveel op? Zbg op Ujd vook een




Gohshos

uggestieme

o
APERITIEF
Bekskes mocktail of Kidibul 6.5/5.5
HAPIJES
Kippenboutjes 6 st. 7
VOORGERECHT
Tomatensoep / balletjes 6.5
of
Kaaskroket 10
of
Garnaalkroket 12
HOOFDGERECHT
Hamburger / appelmoes / frietjes 15
of
Kipfilet / appelmoes / frietjes 15
of
Vol-au-vent / frietjes 15
of
Steak / saus naar keuze / sla / frietjes 18
NAGERECHT
lJsje / chocoladesaus of vers fruit of Chocomousse 7
DRANKENFORMULE
Drankjes van ontvangst t.e.m. nagerecht 10

Beste ouders, geniet van uw maaltijd terwijl uw kind of kleinkind aan het spelen is in
Bekskes speeltuin. Wij zijn echter niet verantwoordelijk voor gebeurlijke ongevallen.

16
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PROVYN-VAN MAELE

ALGEMENE BOUWWERKEN

Eekhoutstraat 51 - Ruiselede - 0477339355 - www.provynvanmaele.be

Warmtepompen

232 proenergy

Hier geniet je van smaakvolle creaties,
opgewekt door de zonnepanelen van
Proenergy - culinair genieten op z'n groenst.

Zonnepanelen

Laadpalen

Eekhoutstraat 51 - Ruiselede - 051140266 - www.proenergy.be

B.V. INS

LTWERKEN - E.P.D.M.

Bruggestraat 116 - Ruiselede - 051688293 - tom.de.paepe@hotmail.com

UW TECHNISCHE
PARTNER IN
DE INDUSTRIE

VR-TECHNIEK

Eekhoutstraat 17 - Ruiselede - 0478363510 - www.vr-techniek.be

,______________-__-__-__-_
|

baden in comfort

BEZOEK ONZE TOONZALEN IN RUISELEDE - EKE - OOSTENDE

Industriestraat 19 - Ruiselede - 051688253 - www.lamo.be

the key

to a perfect

TUINEN

Aalterstraat 94 - Ruiselede - 051623654 - www.tuinenverstraete.be

o DEVOLDERCOUSSENS o

2~ &

Tieltstraat 62 - Ruiselede - 051688393 - www.devolder-coussens-handyhome.be




Wi r@Q anbe

Proef /iid- Mrlk()

Poekestraat 104 - Ruiselede - 0497306740 - www.wijnsafari.be

o

()
Smaakvol drukwerk ...

Ons drukwerk is de lekkerste keuze
voor een onvergetelijke indruk !

T »u \‘

Verrekijker 28 - Wingene - 051656594 - www.jobert.be

abm

VERZEKERINGEN

Adviesbureau Merlevede - 056356868 - www.abmonline.be

Verbeke machines bv

Uw specialist in tuinmachines
voor particulier en
professional!

Industriestraat 23 - 051688168 - www.verbekenmachines.be

DEN OUDEN WAL

sfeer in huis & tuin

Ruiseleedsesteenweg 107 - Tielt - 051688484 - www.denoudenwal.be

|

SCHAUBROECK

Schrijnwerken PVC en Aluminium

Zonweringsluifels en windvaste screens
Terrasoverkappingen
Residentiéle sectionale poorten

v

schaubroeck-ruiselede@telenet.be

Eekhoutstraat 41 - Ruiselede - 051817181 - www.schaubroeck-ruiselede.be

SATHOME
SERVICE AUDIO & TELEVISIE AAN HUIS

Vijfpachtgoenstraat 24a - Tielt - 0474441002 - www.satathome.be

KAPSALON
Damens, Heren en kinderen
Na afspraak

K APSALON

| &

HANDLETTERING

Hand gemaakte kaartjes
Verjaardag - Trouw - Kerst...
Workshops!

Clandmade by Vergote (Friet

STYLE

Tieltstraat 22 - Ruiselede - 0472296582 - grietzstyle@gmail.com




— Cupgeatiomenss—(=)—

Voorgerecht €19
Hoofdgerecht €30

Dessert of mini kaasproeverij €9

— Weeksuggeatie

Laat u verrassen en vraag ernaar! Dagprijs

— DWM van 11u30 tot 14u ——

Dagschotel €15,3 met soep en brood €17,8

o .

Heerlijk seizoensgebonden biertje €5,5

Tip: de gemarkeerde tekst zijn de favoriete lekkernijen van Geert en ¢"
de specialiteiten van de chef.
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PROEF EN GENIET .
l VAN EEN STREEPJE NOSTALGIE! = i

In uw restaurant geniet u van een ruim update
aanbod aan gerechten uit de doorlopende .

keuken in een aangename setting.

Dinsdag, woensdag en donderdag
Van 10u tot 18u
(keuken doorlopend open, aanvang tot 17u30)

De Nieuwe Lekkerbek is reeds meerdere jaren
een begrip uit ervaring van het voormalige

Lindenhof en De Lekkerbek in Ruiselede.

Wij bieden u verschillende mogelijkheden aan Vrijdag, zaterdag, zondag en feestdagen
om aan uw culinaire wensen te voldoen: Van 10u tot 24u
- Dagverse dagschotels en weeksuggestie (keuken doorlopend open, aanvang tot 21u)

- Suggestiemenu van de maand

» Feestsuggesties f X @ d u

- Catch of the day

 Alacarte

» Veggicorner
] 3 (]

- Take-away webshop %
[=]==

FAMILIE DEBRANDERE HEET U WELKOM!

www.denieuwelekkerbek.be

De Nieuwe Lekkerbek e Tieltstraat 29, 8755 Ruiselede ¢ info@denieuwelekkerbek.be




